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Suroviny

- Zmrazeny hrasek 1 plechovka
- Voda 0.51

- Cibule 0.5 ks

- Celer 250 g

- Méslo 40 g

- Hladkd mouka 40 g

. Mléko 0.51

. Petrzelka 1 hrst

. Sul 0.5 1zicka

. Zemle 1 ks

. Tuk na osmazeni 1 kostka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Postup:

Jemné nakrdjenou cibuli zpénime na masle, priddme drobné nakrédjeny celer, zaprasime moukou a
osmazime. Smés zalijeme asi 0,5 litrem vody, privedeme k varu, priddme hrasek a varime domékka.
Polévku umixujeme, priddme mléko, sul a prihrejeme. Pred podanim polévku posypeme jemné
rozsekanou petrzelkou. Polévku podédvame se zemlovymi hranolky osmazenymi na tuku.
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