Rajcatovy kréem
Kategorie: Polévky
Autor: Monyszek

Suroviny

- Maéslo 40 g

- Hladka mouka 50 g

- Rajcatovy protlak 100 g
- Smetana 1.5 dl

- Vyvar z kosti (nebo vody s kouskem masoxu) 1.1 1
- Bobkovy list 1 ks

- Nové koreni 1 kulicka

- Cely pepr 2 balicek

- Cukr 1 Spetka

- Citronova stava 1 lzice
. Sul 2 Spetka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Postup:

Z masla a mouky pripravime svétlou jiSku, zredime ji prochladlym vyvarem, dobte rozslehame,
pridame koreni, sul a za Castého michéni dobre provarime. Ke konci varu vmichame rajCatovy
protlak, cukr a citronovou Stavu. Polévku precedime, priddme smetanu, prihrejeme a hned
podavame.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

