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Suroviny

- Chlebové tésto na pizzu 1 ks
- Rajcata 4 ks

- Cibule 2 ks

. Cervend paprika 1 ks
. Zelend paprika 1 ks

. Maslo 2 lzice

. Sunka 200 g

. Zampiony 100 g

- Krevety 100 g

. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka
- Tvrdy syr 150 g

- Pazitka 2 lzice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Tésto vlozime na vymazany plech na pizzu. Rajcata pokrdjime na platky a polozime na tésto. Cibuli a
paprikové lusky pokréjime na krouzky a kréatce je osmahneme na mésle. Sunku nakrajime na
nudlicky, zampiony na kosticky a spolu s krevetami priddme k zeleniné a vSe kratce osmahneme.
Ochutime soli, peprem a muskatem. Zchladlou smés klademe na tésto. Pizzu pe¢eme cca 15 minut v
predehraté troubé, pak vytdhneme, posypeme strouhanym syrem a jesté cca 5 minut dopeceme.
Pred podavanim posypeme pazitkou.
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