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Suroviny

- Fazolky 300 g

- Rajcata 200 g

- Cibule 1 ks

- Kysana smetana 1 dl

- Maslo 20 g

- Hladkd mouka 20 g

- Vyvar z kosti (nebo vody s kouskem masoxu) 1 1
- Petrzelka 1 hrst

- Sal 0.5 1zicka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Postup:

Z masla a mouky pripravime zlutou jisSku, ziedime ji trochou vlazného vyvaru (vodou s masoxem) a
dobre povarime. OciSténé fazolky nakrajime na Sikmé prouzky, cibuli na koleCka, rajcata na platky,
vlozime do zbylého variciho vyvaru. Varime, az jsou fazolky témér meékké; priddme povaenou jisku a
varime domékka. Polévku prisolime, opeprime, sejmeme z plotynky, vmichdme rozslehanou smetanu
a pred podénim jemné rozsekanou petrzelku.
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