Porkovy krem se smetanou
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Suroviny

- Porek 3 ks

- Maslo 30 g

- Brambory 3 ks

- Vyvar z masa nebo kosti 1 1
- Smetana 2 dl

- Petrzelka 1 hrst

- Pepr 1 Spetka

. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 35 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Duseni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Postup:

Bilé casti porku, nakrdjené na prouzky, podusime na masle, az zesklovati. Priddme vyvar, drobné
nakrajené brambory, pept, sul a uvarime domékka. Polévku umixujeme, znovu ohrejeme spolecné se
smetanou a posypeme jemné rozsekanou petrzelkou. Muzeme ji podavat také studenou.
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