Pizza s tunakem
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

- Vejce 4 ks

- Tvrdy syr 100 g

- Tunak 1 plechovka

- Porek 200 g

- Cibule 2 ks

- Oregano 1 Spetka

- Majoranka 1 Spetka

- Olej na potreni 1 Spetka
. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 55 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Rajcata a porek oplachneme, cibuli oloupeme, omyjeme a vSe nakrajime. Vejce uvarime natvrdo,
tunake vytdhneme z konzervy, nechame okapat a rozebereme na kousky. Vejce nechame
vychladnout, oloupeme a nakrajime na platky. Syr nastrouhdme najemno. Tésto rozprostreme na
plech vymyzany tukem, potreme ho olejem a na tésto rozlozime rajcata a cibuli. Pak pridame platky
vajec, kousky tunaka a nakrajeny pdérek. Osolime, okorenime a posypeme nastrouhanym syrem.
Upeceme ve vyhraté troubé, asi 30 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

