Pizza z listového testa

Kategorie: Chutovky

Autor: Suzannka



http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/
http://www.senzarecepty.cz/image-wm.php?link=51ffee7a6ed52/pizza-4.jpg
http://www.senzarecepty.cz/image-wm.php?link=51ffee7a6ed52/pizza-1.jpg
http://www.senzarecepty.cz/image-wm.php?link=51ffee7a6ed52/pizza-2.jpg
http://www.senzarecepty.cz/image-wm.php?link=51ffee7a6ed52/pizza-3.jpg

Suroviny

- Listové tésto 1 baleni

- Drcena rajcata 3 Izice

- Mozzarella 60 g

- Cherry rajcata 1 hrst

- Vejce 1 ks

- Bazalka Cerstva 0.5 hrst

- Cukr 1 1zicka

. Sul 1 Spetka

- Balzamikovy ocet 1 1ziCka

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Rozvalime tésto na tenky plat. Na tésto vlozime talir a z tésta vytvorime kruh. Vlozime na pecici
papir. Kraje tésta mirné zvedneme, na tésto vlozime drcena rajcata, ktera jsme si predtim ochutili 1
Spetkou cukru, soli a 1 1zicky balzamikového octa. Lzici tésto od stredu rozetreme. Okraje
ponechame nenamazané. Na rajcatovou smés poklademe natrhanou mozzarellu, bazalkové listy a
prepulend cherry rajéatka.. Nakonec rozslehame vejce, potreme jim okraje pizzy a zbytek vajiCka
vlijeme do stredu pizzy a nechdme rozlit. Dadme péct do trouby predehraté na 220 stupnu az bude
pizza zlatava.
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