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Suroviny

- Zavarené brusinky 4 1zice
- Mléko 500 ml
- Tuzemadk 1 1zice

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Urcen pro: Vegetariani
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Postup:

Zavarené brusinky dame do cedniku a pres né nalévame po trosce nesvarené pasterované nebo
plnotuc¢né mléko. Pritom protlacujeme brusinky, az vznikne zahoustla omacka razové barvy. Pridame
podle libosti trochu tuzemaku a prisladime.

Omacku podavame k trhanci, bramborovému nakypu, svitku apod.

V ruské kuchyni se brusinkova omacka pripravuje z brusinek, vody, cukru, skrobové moucky, bilého
vina ryzlinku a mleté skorice.

Omacku podavame k pastikam, studené pecené krité, pecené drubezi a predevsim ke zvériné.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

