Srbska corba
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Suroviny

- Veprové maso bez kosti 200 g
- Rajcata 60 g

- Papriky 2 ks

- Rajcatovy protlak 3 1zice
- Korenova zelenina 100 g
- Brambory 2 ks

- Olej 3 1zice

- Hladkd mouka 10 g

- Feferonka 2 ks

- Pepr 1 Spetka

- Nové koreni 5 kulicka

- Bobkovy list 1 ks

- Mletd paprika 1 1zicka

- Ocet 1 lZice

. Sal 0.5 1zicka

- Cibule 1 ks

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Srbsko

Postup:

Na Casti oleje usmazime drobné nakrajenou cibuli, priddme na kostky nakrajené maso, osmahneme
je, poprasime mletou paprikou, zalijeme vodou a varime. Po chvilce varu priddme koreni, sul, na


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

nudlicky nakrajenou zeleninu a brambory a uvarime je témér domékka. Ze zbytku oleje a mouky
pripravime zlutou jiSku, zredime ji vodou, rozslehdme, dobre povarime a priddme soucasneé s
rajCatovym protlakem a pokrajenymi feferonkami do polévky. Polévku jesté kratce povarime,
nepatrné okyselime a podavame.



