Krevetova polevka

Kategorie: Polévky
Autor: Monyszek

Suroviny

- Kubanské krevety 0.5 plechovka

- Maslo 50 g

- Hladka mouka 50 g

- Kecup 6 Izice

- Vyvar z kosti nebo zeleniny (nebo kousek masoxu a voda) 11
- Mléko 1 dl

- Mlety pepr 1 Spetka

. Sul 1 Spetka

- Smetana ke Slehani 5 cl

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Postup:

Z masla a mouky pripravime svétlou jiSku, zredime ji vlaznym vyvarem (vodou s masoxem),
rozSlehame a dobre povarime. Polévku precedime, kecup, pepr, sul a jesté kratce povarime. Nakonec
vmichéame krevety, povarime jesté dvé minuty a pri podavani v Salcich nebo talirich ozdobime
polévku uslehanou Slehackou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

