Drstkova polévka s rajcatovym protlakem
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Suroviny

- Varené drstky 200 g

- Slanina 20 g

. Sunka 1 platek

- Cibule 1 ks

- Rajcatovy protlak 3 1zice

- Cesnek 2 strouZek

- Strouhany syr 8 1zice

- Mlety pepr 1 Spetka

. Sul 1 Spetka

- Vyvar z kosti nebo vody s kouskem masoxu 1.251

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Postup:

Drobné nakrajenou cibuli zpénime na rozskvarenych kostickach slaniny, zalijeme vyvarem (vodou s
masoxem) a povarime deset minut. Priddme rajcatovy protlak, na nudlicky nakrajené drstky a Sunku,
¢esnek utreny se soli, pepr, sul a povarime dal$ich deset minut. Pfi podavéani posypeme kazdou porci
polévky strouhanym syrem.
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