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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Gouda 80 g

- Majonéza 7 1zicka

- Vejce natvrdo 2 ks

- Hermelin 100 g

- Cibule 1 ks

- Taveny syr 2 ks

- Pérek 1 ks

- Maslo 50 g

- Mlety Cerny pepr, sul 1 ks

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
Nakrajime na malé kosticky parek nebo jinou uzeninu. Cibuli o¢istime a nasekame najemno.

Do misy ddme parek a cibuli. Ke smési nastrouhdme hermelin, goudu, vejce a méslo. Pridame 2
trojuhelni¢ky taveného syra a majonézu. Obvykle ji ddvam 6 - 7 1zicek. Cast majonézy lze nahradit
pomazankovym maslem. Pokud je pomazanka hustd, zredime ji trochou mléka. Nakonec pomazanku
osolime a opeprime podle chuti. Hermelinovo - vajeCnou pomazanku nechdme chvili ulezet a
vychladit.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Hermelinovo - vajeCnou pomazanku mazeme na cerstvé pecivo. Pokud chceme pomazénku mazat na
jednohubky nebo chlebicky, nastrouhdme suroviny najemno nebo pomazanku kratce promixujeme
tyCovym mixérem.



