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Kategorie: Polévky
Autor: Monyszek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

- Dobry vyvar z kurecich drubku nebo kosti a zeleniny 1.2 1
. Zloutky 3 ks

- Smetana 125 ml

- Pec¢ené nebo varené kureci maso 150 g

- Petrzelka 1 hrst

. Sul 0.5 1zicka

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Smetanu a zloutky rozmichdme v hrnku, vlozime do vodni 14zné a za stalého Slehani zahrivame. Po
Castech prilévame vyvar a Slehame déle, az polévka za¢ne houstnout; voda ve vodni 1dzni nesmi vrit.
Polévku prisolime, rozdélime na talite, priddme na kosticky nakrajené teplé kureci maso, drobné
nasekanou petrzelku a hned podavame.
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