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Suroviny

Porce: 8

- Maslo prepusténé 125 g

- Méslo 125 g

- Cukr mouckovy 250 g

. Zloutky 6 ks

- Mandle sladké 35 g

- Mandle horké 35 g

. Citronova kura z 1 citronu 1 ks
- Bramborova moucka 125 g

- PSeni¢nd mouka 125 g

- Bilky 6 ks

Doba pripravy: 75 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Zlehka rozetreme 125 g prepusténého a stejné mnozstvi Cerstvého masla, 250 g praskového cukru,
potom postupné jeden po druhém pripojime 6 zloutku, 35 g sladkych a 35 g horkych oloupanych a
nastrouhanych mandli, nastrouhanou a nahrubo nasekanou kuru z 1 citronu, 125 g bramborové
moucky a 125 g pSeni¢né mouky. Nakonec vmichame tuhy snih uslehany ze 6 bilki. PeCeme zvolna v
dortové formé.
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