Cibulova polevka

Kategorie: Polévky
Autor: Monyszek

Suroviny

- Cibule 3 ks

. Sadlo 40 ks

- Voda 1.25 lahev
. Zloutek 2 ks

. Zemle 1 ks

- Olej 1 1zice

. Sul 1 1zicka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Postup:

Cibuli nakrajime na velmi tenké platky, osmazime je na rozehratém sadle, osolime, priklopime
poklickou a chvili podusime na malém plaménku az zezlatne a rozdusi se témeér na kasi. Cibuli
zalijeme 1,25 litru studené vody, poamlu privedeme k varu a povarime asi 10 minut. V misce
rozSlehame zloutky s nékolika kapkami octa a malou nabérackou horké polévky nalijeme do polévky,
kterou jsme sejmuli z plotynky a dobre rozmichame. Polévku poddvame se zemlovymi hranolky
osmazenymi na oleji.
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