Hovezi vyvar se syrem a zloutky
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

- Silny vyvar z hovéziho masa 11
. Zloutky 4 ks

- Smetana 1 dl

- Strouhany tvrdy syr 4 1zice

- Petrzelka 1 hrst

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Postup:

Do polévkovych $alkl nebo talifu vlozime zloutky, strouhany syr, smetanu a rozmichame je. Zalijeme
je varicim vyvarem, posypeme jemneé rozsekanou petrzelkou a podavame.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

