Houby v oleji s peprem
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Suroviny

- Malé hribky 1 kg
- Olej 500 ml

- Voda 500 ml

- Ocet 300 ml

- Cukr 200 g

VVev

- Zeleny pepr 3 lzice
- Bobkovy list 4 ks

- Rozmaryn 4 ks

. Cesnek 4 strouzek

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceska republika

Postup:

1. Oc¢isténé houby, nejlépe malé plodnice hribki, kratce povarime v osolené vodé asi pét minut.
Scedime a nechame okapat.

2. Svarime ocet s vodou, cukrem a soli, odstavime a primichame ole;j.

zeleny pepr, bobkovy list, kousek rozmarynu a oloupany strouzek cesneku.

4. Zalijeme nalevem, sklenice pevné uzavieme a sterilizujeme 30 minut p1i 100 °C.
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