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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Zakysena smetana 1 ks
- Limetka 1 ks

- Ricotta 1 ks

- Uzeny losos 200 g

. Salotka 1 ks

. Mléko 2 1zice

. Pazitka 1 ks

. Sul 1 ks

Doba pripravy: 15 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Uzeného lososa nakrajime na kosti¢ky. Salotku odistime a nasekdme najemno.

V misce smichdme ricottu se zakysanou smetanou. Vmichame Salotku, lososa, limetkovou stavu a
podle chuti pepr. Pomazanku nesolime. Pomazanku z uzeného lososa a ricotty prikryjeme
potravinovou félii a nechame do druhého dne v lednici rozlezet.

Druhy den pomazanku opét promichame, vyzkousime a osolime.

Pomazanku z uzeného lososa a ricotty mazeme na celozrnné pecivo a zdobime pazitkou.
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