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Suroviny
Porce: 5

celer 300 g●

salám měkký 100 g●

sýr eidam 100 g●

vejce 2 ks●

mouka polohrubá 1 lžíce●

strouhanka 1 hrst●

sůl 1 špetka●

česnek 4 stroužek●

majoránka 1 lžička●

petrželka 1 svazek●

Doba přípravy: 30 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Smažení

Země: Česká republika

Počet porcí: 5
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Postup:
Celer umeleme, sýr a salám nastrouháme najemno, česnek prolisujeme. Přidáme ostatní ingredience
a zamícháme.

Tvoříme malé karbanátky. Obalíme je ve strouhance a smažíme na rozpáleném oleji. Pozor! Musíme
začít smažit hned po zamíchání, jinak těsto zřídne.


