Naslehana pomazanka z vajec
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Suroviny

Porce: 4

- Pomazankové maslo 1 ks
- Vejce natvrdo 4 ks

- Maslo 50 g

- Dijonska hor¢cice 1 1zice

- Majonéza 2 1zice

. Cerstva petrzelka 1 ks

. Mlety Cerny pepr, sul 1 ks
- Chilli 1 ks

Doba pripravy: 25 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Vejce uvarime natvrdo. Zchladime pod ledovou vodou, aby se ndm vejce dobre loupala. Oloupana
vajiCka nastrouhame na jemném struhadle.

Pomazankovy krém vyslehdme s rozpusténym méaslem. Pridame vejce, majonézu, jemnou horcici a
bohaté osolime, opeprime a pro pikantnost dodame chilli. Pomazénku z vajec poradné naslehame,
muzeme si pomoct i tyCovym mixérem.

Naslehanou pomazanku z vajec nechame pred podavanim dobre vychladit. Pomazanku z vajec
podavame s tmavym pecivem a zdobime snitkou cerstvé petrzelky.
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