Cibulova polevka
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Suroviny

- cibule 4 ks

- maslo 1 1zice

- slunecnicovy olek 1 1zice
- trtinovy cukr 1 1zice

- hovézi vyvar 11

- bilé vino 100 ml

- bageta 4 platek

- Cedar 100 g

. sul a pepr 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Francie

Postup:

Cibuli nakrajime na platky a opeCeme ji v hrnci na oleji a masle do zlatova. Pridame cukr a cibuli
nechame zkaramelizovat. Zalijeme horkym vyvarem a studenym vinem a 15 minut varime.
Dochutime soli a peprem.

Nasucho opeCeme bagetu, posypeme nastrouhanym syrem. Polévku nalijeme do hrnecku, nahoru
dame bagetu se syrem a 2 minuty zapeceme v troubé pod grilem.
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