TATRANSKE KOTLETY

Kategorie: Maso

Autor: andrea

Suroviny

Porce: 4

- Veprové kotlety 4 ks

- Smetana 150 ml

- Anglicka slanina 4 platek

- Kureci Sunka 4 platek

- Eidam 100 g

- Leco - sterilované bez uzeniny 1 sklenice
. Sul 1 Spetka

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Slovensko

Pocet porci: 4

Postup:

Kotletu zlehka naklepeme, osolime a zabalime do ni platek slaniny, platek Sunky a platek syru a
podusime do mékka. Potom pridame sterilované leCo bez uzeniny, zamichame, kratce povarime a
jesteé dusime do mékka. Vlijeme smetanu, kratce podusime a ochutime peprem a soli. Podavame
nejlépe s hranolkami.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

