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Suroviny

- drozdi 30 g

- krupicovy cukr 100 g

- smetana 150 ml

- hladkd mouka 400 g

. sul 1 1zicka

- zloutek 6 ks

- maslo 100 g

- pomeranc 1 ks

- olej na vymazani formy 1 ks
- vejce na potreni 1 ks

- mouckovy cukr na posypani 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Z drozdi, 1zice cukru apoloviny vlazné smetany pripravime kvasek a nechdme vykynout.
Mouku prosijeme, priddme zbyly cukr, smetanu, stl, zloutky a kvések. Propracujeme a pridame
rozpusténé maslo, kiiru z pomerance a 4 lzice pomerancové Stavy. Vypracujeme tésto, nechame

hodinu kynout.

Tésto znovu propracujeme a rozdélime na 36 kusu. Vyvalime kulicky, dame je do vymazanych
zapékacich misek po trech. Nechame jesté 20 minut kynout.
Povrch kuli¢ek potreme rozslehanym vejcem apeceme 20 minut na 180. nechdme vychladnout a

vyklopime. Posypeme mouckovym cukrem.
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