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Suroviny

- tésto

- hruska 1 ks

- vejce 4 ks

- mouckovy cukr 200 g

- vanilkovy cukr 1 balicek

. citronova kura 1 1zice

- mléko 60 ml

- hladkd mouka 200 g

- prasek do peciva 0.5 balicek

- olej 120 ml

- tuk na vymyzani formy 1 ks

- mouka na vysypani formy 1 ks
- dohotoveni

- mouckovy cukr na posypani 1 ks
- cukrové sedmikrasky 1 baleni

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Hrusku véetné slupky bez jader nastrouhdme nahrubo. Vejce vyslehame s mouckovym cukrem a
vanilkovym cukrem do pény. Priddme citronovou ktiru, mléko, prosatou mouku s praskem do pec. a
hrusku. Nakonec pridame olej.

Formicky na bibovky vymazeme a vysypeme moukou. Naplnime je téstem a peceme na 180 asi 40
minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

nechame vychladnout a vyklopime. Posypeme mouckovym cukrem a zdobime kytickami.



