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Suroviny

Porce: 4

- Natvrdo uvarena vejce 4 ks
- Tuk 70 g

- Uzeny losos (drt) 50 g

- Citronova stava 1 1zicka

- Maéslo 40 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Slehani
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Oloupana vejce rozkrojime podélné na pulky, spodek bilka rovné serizneme, aby vejce dobre stala. V
misce utfeme do pény tuk, priddme 40 g uzeného lososa prolisovaného pres jemné sito a citronovou
stavu a naslehame. Pénu nastrikdme saCkem s vroubkovanou trubickou na vejce a poklademe je
maslovymi , karafiaty", jejich stred vyplnime zbyvajicim uzenym lososem.

Priprava maslovych , karafiata":

Z tuhého mésla naskrabeme mensim $pi¢atym nozem tenké Siroké listky ve tvaru véjirku, ktery

spojime do tvaru , karafiatu".
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