Muffiny s merunkou
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Suroviny

- polohrubd mouka 250 g

- prasek do peciva 2 1zicka
. sul 1 $petka

- jedla soda 0.5 1zicka

- mandle 50 g

- bila cokolada 50 g

- vejce 2 ks

- olej 80 ml

- mouckovy cukr 140 g

- bily jogurt 300 g

- dohotoveni

- kompotované merunky 100 g
- bila cokolada 50 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Mouku prosijeme s praskem do peciva, sodou, soli a smichame s nasekanymi mandlemi a
nastrouhanou bilou ¢okoladou.

Vejce utreme s cukrem do pény, pridame olej, jogurt a nakonec smés s moukou. Tésto rozdélime do
formicek a na povrch polozime pllky merunky.

PeCeme pri 180 asi 20 minut. Ve formickach nechame vychladnout a vyklopime.

Povrch potreme okolo merunky bilou ¢okoladou a nechame ztuhnout.
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