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Suroviny

Porce: 4

- Natvrdo uvarena vejce 4 ks

. Zemlovka 4 platek

. Pulky jader vlasskych orechu 4 ks
- Rajcata na ozdobu 2 ks

- JATROVA PENA

- Jatrova pastika 1 plechovka

. Tuk 60 g

- Mlety pepr 1 Spetka

. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Slehani
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Z platka zemlovky vykrojime kulatym tvoritkem kolecka a potfeme je jatrovou pénou. Oloupana vejce
na Sirsi strané rovneé serizneme, z druhé strany je kolmo rozkrojime asi do tri Ctvrtin a rozevieme.
Vejce postavime seriznutou stranou do stredu kolecek, zarezy ve vejcich naplnime pénou, kterou
také ozdobné nastrikdme na povrch vajec. Vejce ozdobime ptlkami jader vlasskych orecht a dilky
rajCete: nechame kratce vychladit.


http://www.senzarecepty.cz/recept/predkrmy/

PENA
Uvedené prisady uslehame v lehkou pénu.



