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Suroviny

Porce: 4

- Natvrdo uvarena vejce 4 ks
- Syr Niva 150 g

- Tuk 50 g

- Redkvicky 8 ks

- Petrzelka 1 hrst

. Sul 4 Spetka

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Slehani
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Oloupand,omyté a osu$ena vejce rozkrojime pricné na pulky, $picky bilkl rovné serizneme, aby vejce
dobre stala, Zloutky vyjmeme, bilky osolime. Syr Niva a zloutky prolisujeme (nebo jemné
nastrouhame), pridame tuk a utfeme v lehkou pénu. Nastrikame ji na vejce, ozdobime tulipanky z
redkvicek a petrzelkou.

Priprava ,,tulipanku" z redkvicek
Dobre omyté redkvicky narizneme tremi nebo ¢tyrmi hlubokymi zarezy do tri Ctvrtin hloubky
redkvicek, vlozime do chladné vody a ulozime do chladnicky, az se redkviCky rozevrou.
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