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Suroviny

Porce: 4

- Natvrdo uvarena vejce 4 ks
- Maslo 40 g

- Sardinky v oleji 0.5 baleni

- Chléb 2 platek

- Sterilovana okurka 1 ks

- Petrzelka 2 snitka

. Sul 4 Spetka

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Slehani
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Z oloupanych, oplachnutych a osusenych vajec serizneme Spicky, zloutky vyjmeme 1Zickou a
prolisujeme spolecné se sardinkami. Mdaslo utreme do pény, pridame prolisované zloutky a sardinky,
sul a uSlehame v lehkou pénu. Ze striddky chleba vykrojime ¢tyri kolecka, potfeme je Casti pény,
zbylou pénu nastrikdme do predem osolenych bilku a postavime je na chlebova kolecka. Vejce
vychladime a pred podavanim ozdobime véjirky ze sterilované okurky a petrzelkou.
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