Rostbifove zavitky se zeleninovym salatem
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Suroviny

Porce: 8

- Rostbif 8 platek

- SALAT

- Varena mrkev 70 g

- Celer 70 g

- Sterilovany hrasek 2 Izice
- Ocisténé jablko 50 g

- Sterilovana okurka 1 ks

- Majonéza 100 g

- Ocet 1 1zice

- Cukr 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

. Sul 2 Spetka

- OZDOBA

- Natvrdo uvarena vejce 1 ks
- Maslo 40 g

- Hor¢ice 1 1zicka

. Sl 2 Spetka

. Sterilovana kapie 8 ks

- Pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8


http://www.senzarecepty.cz/recept/predkrmy/

Postup:

Platky rostbifu rozlozime na prkénko, poklademe salatem a pevné stocime. Kazdy zavitek ozdobime
vajeckou pénou, prouzky sterilované kapie a petrzelkou.

SALAT
Mrkev, celer, jablko a okurku nakrajime na malé kosticky, priddme okapany hrasek a ostatni prisady,
lehce promichdme a nechame chvili prolezet.

VAJECNA PENA
Zmeéklé maslo utreme se soli, pridame jemné nastrouhané vejce, pepr, horcici a vymichame.



