Sunkova rolada s vaje¢nou naplni
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 10

- Libova Sunka 150 g

- Platkovy syr 100 g

- Alobal 1 ks

- NAPLN

- Natvrdo uvarena vejce 3 ks
. Tuk 100 g

. Zervé 0.5 balitek

- Mléko 2 1zice

- Horcice 1 1zice

. Sul 1 Spetka

- OBLOZENI

- Sterilované okurky 200 g
- Sterilovana kapie 100 g

- Sterilovany celer 100 g

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Slehani
Zarazeni: Obéd

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:

Tenké platky libové Sunky rozlozime na prkénko tak, aby se mirné prekryvaly a tvorily souvisly plat.


http://www.senzarecepty.cz/recept/predkrmy/

Potreme je vajec¢nou naplni, poklademe platky syra, pevné sto¢ime v roladu, zabalime do alobalu a
nechame v chladni¢ce ztuhnout. Pred podénim ji nakrdjime na Sikmé rezy a oblozime thledné
nakrajenou sterilovanou zeleninou.

NAPLN
Natvrdo uvarena vychlazend vejce jemné nastrouhdame, pridame tuk, horcici, sul, mléko, zervé a
dobre vysSlehame.



