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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 6

- ovesné vloCky 1 hrst

- vejce 2 ks

- na polévku kosti 4 ks

. sul 1 Spetka

- maggi 1 1zicka

- vegeta 1 1zicka

- mrazena jarni zelenina 1 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Ovesné vlocky namocime na hodinu do rozslehanych vajec. Pak je promichdme a nechdme jesté asi
30 minut odlezet.
Zvlast uvarime polévku z kosti a zeleniny, vmichame vloCky a nechame je povarit. Dochutime.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

