Satecky s povidly
Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 6

- mrkev 180 g

- polohruba mouka 200 g
- hera180 g

- vejce 2 ks

- cukr moucka 50 g

- kyprici prasek 1 ks

- hladkd mouka 1 ks

- povidla 1 ks

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Mrkev nastrouhame najemno, priddme mouku, heru, jedno vejce, prasek do peciva, cukr a
vypracujeme tésto. Mrkvové tésto pak rozvalime na pomouceném vale a radylkem vykrajujeme
kolecka o pruméru asi 8 cm.

Doprostred kazdého $atecku dame povidla a prehneme jej na pll. Kraje dobre pritla¢ime (muzeme si
pomoci vidlickou) a Satecky dame na plech vylozZeny pecicim papirem. Potreme je rozslehanym
vejcem a upeceme.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

