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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Taveny syr - trojuhelnicky 3 ks
- Maslo 50 g

- Hovézi vyvar 1 1

. Polohruba mouka 2 1zice

- Nudle 1 hrst

. Sul 1 Spetka

. Petrzelova nat 1 hrst

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Urcen pro: Vegetariani
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemeé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Maéslo rozpustime, ale neprepdalime. Priddame do néj nastrouhany syr a michame tak dlouho, az se syr
roztavi. Priddme polohrubou mouku a stale michame. Jakmile se hmota spoji, zacneme pomalu
prilévat prochladly vyvar. Pilné michame nez se vznikly polévkovy krém zacne varit. Tepelny zdroj
prepneme na minimum a jeSté 5 minut povarime. Do hotové polévky vlozime varené vlasové nudle.
Pred podévanim sypeme petrzelovou nati.
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