Tartaletky

Kategorie: Moucniky

Autor: avelebova

Suroviny

- tartaletky 8 ks

- napln z bilé cokolady

- bila cokolada 200 g

- smetana na Slehani 50 ml
- med 2 lzice

- maslo 100 g

- napln z tmavé cokolady
- horka ¢okolada 150 g

- smetana na Slehani 50 ml
- med 2 lzice

- maslo 100 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Slehani

Zemé: Ceska republika

Postup:

Bilou ¢okoladu nechame rozpustit ve vodni 1azni. Priddme teplou smetanu, med a promichame.
Odstavime ap o vychladnuti promichdme robotem. Priddame maslo a vySlehame na hladky krém.
Cukrarsky sacek naplnime a 4 tartaletky nastrikdme. Zdobime ¢okoladovymi vajicky.

Tmavou napln tvorime jako bilou. Naplnime do dalSich 4 tartaletek.

Pred podéavanim nechame hodinu odlezet v lednicce.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

