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Suroviny

- drozdi 40 g

- mléko 250 ml

- mouckovy cukr 60 g

- maslo 50 g

- Zloutek 4 ks

- hladkd mouka 500 g

- vanilkovy cukr 1 balicek
. sul 1 Spetka

- rum 3 1Zice

- olej na smazeni 1 ks

- mouckovy cukr na posypani 1 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Drozdi rozdrobime do poloviny vlazného mléka, priddme 1zici mouckového cukru a nechdme vzejit
kvasek. Zméklé maslo utreme s cukrem a vanilkovym cukrem. Postupné pridavame zloutky a jesté
kratce treme.

Prosatou mouku lehce osolime, pridame kvasek, utrenou maslovou hmotu, rum, zbylé vlazné mléko a
vypracujeme tésto. nechdme 30 minut kynout.

Na véle vyvalime plat silny 2 cm. Prikryjeme utérkou a jesté nechame kynout 30 minut.

Z tésta vykrajujeme tvary, smazime je po obou stranach v oleji na 180. UsmaZené nechdme okapat,
pocukrujeme.
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