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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Maslo 50 g

- Hladka mouka 3 1zice

. Sladkd paprika mletd 1 1zicka
- Kmin drceny 1 1zicka

- Vejce 2 ks

. Sul 1 Spetka

. Petrzelova nat 1 hrst

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Urcen pro: Vegetariani
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemeé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

V hrnci si rozpustime maéslo, priddme hladkou mouku a pripravime si svétlou jiSku. Po chvili do ni
zamichame mletou papriku a kmin. Za stdlého michéni prilijeme 1 litr vody, osolime a 10 minut pod
poklickou varime. Snizime teplotu zdroje na minimum, aby se polévka varila postupné. Na zavér do
ni rozkvedlame vejce a pred podavanim posypeme rozsekanou petrzelovou nati.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

