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Suroviny

- mandle 100 g

- maslo 180 g

- krupicovy cukr 200 g

- vanilkovy cukr 1 balicek

- vejce 5 ks

. sul 1 Spetka

- polohruba mouka 300 g

- prasek do peciva 0.5 balicek

. strouhand kura z 1/2 citronu 1 ks
- maslo na vymyzani formy 1 ks

- mouka na vysypani formy 1 ks

- mouckovy cukr na posypani 1 ks
- rozinky na ozdobu 2 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Mandle sparime vhorké vodé, oloupeme a osusime. Nasekame je nahrubo.

Maslo vysSlehame s 1/2 cukru a vanilkovym cukrem do pény. Do krému postupné zaslehame Zloutky,
pak po ¢astech i mouku s pr. do peciva, kiiru a nakonec nasekané mandle. V jiné nadobé vySlehdme z
bilkl a $petky soli tuhy snih. Prisypeme zbytek cukru, vy$lehame dohladka a vmichadme do tésta.
Formu vytreme maslem a vysypeme moukou. Tésto vlijeme do formy, priklopime a vloZzime do trouby
vyhraté na 200. Peceme 15 minut, pak teplotu snizime na 165 a peceme dalSich 30 minut.

Horni ¢ast formy odklopime. Pokud je beranek zlatavy, nechame zchladnout a vyklopime. Posypeme
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cukrem a rozinky vmackneme do oci.



