Zapeceny porek se syrem a uzenym
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Suroviny

- porek 4 ks

- maslo 1 1zice

- hladka mouka 0.5 1zice

- zeleninovy vyvar 150 ml

- strouhana gouda 150 g

- smetana 100 ml

. sul a pepr 1 $petka

- strouhany muskatovy oriSek 1 Spetka
- uzena krkovice 8 platek

- olej na vymazani formy 1 ks
- bylinky na ozdobu 1 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Pérky podélné rozpllime a nakrajime na délku zapékaci formy.

V kastrolu rozpustime maslo, zaprasime moukou a pripravime jisku. Zalijeme ji vyvarem se smetanou
a za stalého michani povarime asi 10 minut. Do omacky vmichame 1/2 syra, sul, pepr a musk. orisek.
Vymazanou zapékaci formu vylozime 1/2 pérku a poklademe stoCenymi platky krkovice. Navrch
rozdélime zbyly porek, vSe zalijeme syrovou omackou a posypeme zbylym syrem. Zapékame pri 200
asi 25 minut. Zdobime bylinkami.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

