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Suroviny

- Cervena cibule 2 ks

- Cesnek 4 strouzek

. sul 1 $petka

- romadur 4 ks

- chilli papricka 4 ks

- tymian 4 snitka

- bobkovy list 4 ks

- nové koreni celé 8 kulicka
- pepr cely 16 kulicka

- olivovy olej 200 ml

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl

Zemé: Ceska republika

Postup:

Kolecka cibule aplatky cesneku osolime, promichdme a nechdme 15 minut odlezet.

Do sklenice vlozime Ctvrtinu cibule a cesnekem, chilli papricku, jednu snitku tymidnu, jeden bobkovy
list, 2 kulicky nového koreni a 4 kulicky pepre. Na tento zaklad rozdélime Ctvrtinu syra a zalijeme 50
ml oleje. Uvedeny postup 3* opakujeme, az spotrebujeme vSechny suroviny. Syr musi byt cely
ponoreny v oleji. Sklenici dobte uzavieme anechdme dva dny v chladu a temnu odleZet.

Poznamka:

Podavame s chlebem.
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