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Suroviny

Porce: 12

- Vejce 4 ks

- Cukr krupicovy 170 g

- Vanilkovy cukr 3 bali¢ek

- Olej 100 ml

- Polohruba mouka 250 g

- Prdsek do peciva 1 balicek

. Pomerancova limonada 100 ml
- Smetana na Slehani 500 ml
- Smetana na vareni 400 g

. Ztuzovac Slehacky 2 balicek
- Skoricovy cukr 1 balicek

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Vejce slehame se 150 g cukru a vanilkovym cukrem do pény. Primichame olej a mouku s praskem do
peciva. Troubu zahrejeme na 180 stupni. Do tésta priddme pomerancovou limonadu a vymichame
hladké tésto. Nalijeme jej na plech vymazany tukem a pec¢eme asi 20-25 minut.

Uslehdme tuhou Slehacku se ztuzovaci, promichame ji se smetanou a zbylym cukrem a rozetreme na
jesté teply kolac¢. Povrch posypeme skocicovym cukrem.
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