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Suroviny

Porce: 4

- Sicilské pesto 100 g

- Chorizo klobasa, nakrdjena na platky 1 ks
. 7Zluté paprika, nakrajené na nudli¢ky 1 ks
. Cervend paprika, nakrajena na nudli¢ky 1 ks
. Cerstvé oregano 1 1Zice

. Cibule, nakrajena na meésicky 1 ks

- Panensky olivovy olej 1 1zice

. Spagety 400 g

Doba pripravy: 20 min

Obtiznost: Snadneé

Zpusob pripravy: Vareni

Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
1. Téstoviny uvarte ve vrouci osolené vodé podle navodu na obalu.

2.V panvi na oleji opékejte platky choriza asi 2 minuty, pridejte pokrajenou cibuli a papriky.
Michejte dalsi 3 minuty.

3. Slijte téstoviny a promichejte je s pestem. Pak vmichejte smés z panve a na taliri vSe ozdobte
oreganem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/




