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Suroviny

Porce: 6

- Jahodovy dzem 300 ml

. Likér Cointreau 95 ml

. Cerstva pomerandéova $tava 80 ml
- Mascarpone 450 g

- Smetana ke Slehani 320 ml

- Vanilkovy extrakt 1 1zicka

. Cukrarské pisSkoty 60 ks

- Jahody 680 g

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Slehani
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

1. V misce smichejte dzem, 80 ml Cointreau a pomerancovou stavu. Mascarpone vyklopte do misy a
vidlickou jej naslehejte se 2 1zicemi Cointreau. Smetanu uslehejte dotuha, pak k ni primichejte cukr,
vanilkovy extrakt, zbylé 2 1zice Cointreau a nakonec ji vmichejte k mascarpone.

2. Ctvrtinou smési s dZemem vymazte sklenénou misu o rozmérech 32 x 22 x 5 cm. Na dZem
naaranzujete ¢ast piskott, aby zcela zakryly dno. Na né rozprostrete druhou ¢tvrtinu smési s
dzemem a zhruba polovinu ochuceného mascarpone. Na mascarpone peclive - jednu vedle druhé -


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

vyskladejte polovinu jahod. Potrete je treti Ctvrtinou dzemové smési, navrch rozdélte zbyvajici
piskoty, potrete je zbylou ¢tvrtinou smési s dzemem a vSe zakryjte zbylym mascarpone. Dejte na 8
hodin chladit. Podavejte ozdobené zbylymi pokrajenymi jahodami.



