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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

. Listové tésto 1 ks

- Vejce 1 ks

- Voda 1 1zice

. Mozzarella, nastrouhana 3 ks

. SuSena bazalka 1 hrst

. Cerstvé bazalkové listky 1 hrst
. Sul 0.5 1zicka

- Pepr 0.5 1zicka

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina
Zemé: Itdlie

Pocet porci: 4

Postup:

Troubu predehrejte na 200°C. Listové tésto rozvinte a prekrojte na dva obdélniky. Vyjce vyklepnéte
do sklenicky a vidlickou ho naslehejte se 1zici vody. Smési pak potrete obé poloviny tésta.
Strouhanou mozzarellu smichejte se susenou bazalkou, soli a peprem a smés nasypte na jednu
polovinu, prekryjte druhou, lehce pritlacte k sobé a radylkem nakréjejte na 2,5 cm prouzky. Kazdy
opatrné zakrutte kolem jeho osy. Pak twistery vyskladejte na plech vylozeny pecicim papirem, konce
pritlacte, aby se twistery nerozmotaly. Znovu je potrete vejcem. PecCte 10-12 minut.
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