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Suroviny

- bily chrest 300 g

- olivovy olej 2 1zice

- bilé vino 3 1zice

- zloutek 2 ks

- maslo 100 g

- citronova Stava 1 1zicka
. sul a pepr 1 $petka

- horcice 1 1zicka

- brambory 200 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Chrest oloupejte a odkrojte drevnaté konce. Svazany Spalicek dejte do osolené vody s cukrem a varte
15 minut. Pak ho vyndejte, po délce rozkrojte a 4 minuty restujte na olivovém oleji. Na zavér osolte a
opeprete. Omacku pripravime tak, Ze v horké 1lazni rozpustime maslo a postupné do néj zamichame
Zloutky, opatrné aby se nesrazily. Potom do omacky pridejte citronovou stavu, dochutte soli a
peprem a pridejte horcici a bilé vino. Mezitim uvarte brambory v celku. Jak budou mékké, dejte
chrest na talil, polijte omackou a pridejte brambory.
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