Kruta nadivoko

Kategorie: Maso

Autor: avelebova

Suroviny

. krtita 1 ks

- divoké koreni 3 1zice
- jablko 4 ks

- hruska 2 ks

- slanina 100 g

- ¢erné pivo 250 ml

. sul a pepr 1 ks

- olej 1 ks

Doba pripravy: 140 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:
Krutu omyjte a osuste. Jablka i hrusky oloupejte, zbavte jader a nakrajejte na kousky. Slaninu
nakrajime na kostky a smichdme s ovocem. Smés dame do krity. Maso osolime, opeprime, posypeme

divokym korenim a vlozime do pekace, ktery je vymyzany olejem. PeCeme na 160 asi 2 hodiny. Podle
velikosti kruty. Maso prelévame vypekem a podlévame pivem.

Poznamka:

Podavame s houskovym knedlikem a sladkokyselym zelim.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

