Kure pecene s jablky
Kategorie: Maso

Autor: avelebova

ENZA Recepty.cz

Suroviny

- kure 1 ks

- maslo 100 g

- jablko 3 ks

- cibule 2 ks

- nové koreni celé 4 kulicka
- pepr cely 2 kulicka

- jalovec 2 kulicka

- bobkovy list 2 ks

- rajcatovy protlak 3 Izice

- maslo na vymyzani formy 50 g
- smetana na Slehani 500 ml
. sul 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Kure omyjte a osolte zvenci i zevnitr. Naplnte ho maslem a jablky, ktera jsme predtimoloupali a
zbavili jader. Vlozte do pekace, pridejte jemné nakrajenou cibuli, koreni, protlak a trochu masla.
Podlejte horkou vodou a duste v troubé zakryté 20 minut, pak odkryté 50 minut. Upecené kure
vyjméte z pekace, sStdvu propasirujte a pridejte smetanu. Provarte.

Poznamka:

Servirujte s jablky a omackou, jako priloha se hodi téstoviny, ryze nebo brambory.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

