Hotpot s hovézim
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

- hovézi maso 500 g

- rané brambory 500 g
- voda 600 ml

. petrzelka 1 hrst

- bobkovy list 1 ks

- cibule 300 g

- maslo 2 Izice

- pepr 1 Spetka

- mrkev 600 g

. sul 1 Spetka

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Hovézi maso vlozte do osolené vrouci vody. Pridejte koreni a maso varte pod poklickou na mirném
ohni asi hodinu, nez zkutecné zmékne. Kdyz je maso témér mékké, pridejte na kosticky nakrajenou
mrkev, pak pridejte nakrajené brambory a nadrobno nakrajenou cibuli. Hotpot je hotovy, kdyz jsou
maso i zelenina mékké a tekutina se odpari, na zavér vSe prelijte rozehratym méslem, prendejte do
zapékaci misy a dejte zapéct do trouby.

Poznamka:

Ozdobte petrzelkou.
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