Utopena kobliha

Kategorie: Moucniky

Autor: andrea

Suroviny

Porce: 1

- Kobliha plnéna c¢okoladdou 1 ks

. S6d6 - hotové (nebo vanil.pudink) 200 ml
- Maliny - ¢erstvé 2 hrst

. Cukr 1 1zicka

- Calvados 1 1zicka

Doba pripravy: 10 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

V malém hrnci ohtejte $odé (nebo uvarte pudink podle ndvodu). Polovinu malin smichejte s cukrem a
alkoholem a na mirném ohni je prohrejte, aby pustily stavu. Do sklenice nejdriv nalijte ohraté maliny
a 1zickou jimi polijte vnitrni stény. Pak pomalu pridejte polovinu Sodé (nebo pudinku), polozte na néj
koblihu a nakonec dezert dozdobte neohratymi malinami a zbyvajicim Sodo.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

