Muffiny s bilou cokoladou
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Suroviny

. bortvky 150 g

- bila cokolada 150 g

- polohruba mouka 275 g

- cukr 225¢g

. sul 1 Spetka

. prasek do peciva 1 balicek
- mlety mék 2 Izice

- olej 125 ml

- vejce 2 ks

- podmasli 125 ml

- papirové formicky 1 baleni

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Z boruvek oddélime 50 g na ozdobu. Polovinu ¢okolady nasekame nahrubo. V mise smichame mouku,
cukr, Spetku soli, mak a prasek do peciva. Olej rozkvedlame s vejci apodmaslim, priddme do mouky a
proSlehdme. primichdme ¢okoladu a boruvky.

Formu na muffiny vylozime koSicky, naplnime téstem. VloZime do predehraté trouby a peCeme pri
200 asi 20-25 minut. Hotové muffiny nechame vychladnout, vyjmeme z formy. Nasekanou zbylou
¢okoladu rozpustime ve vodni 1azni a v prozcich ji nalijeme na muffiny. pak na ni rozdélime boruvky
na ozdobu a znovu prelijeme polevou.
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